
 

   2025 年 11 月 21 日 
株式会社イオンイーハート 

 
日本最大のだし茶漬け専門チェーン『おひつごはん四六時中』 

茨城県つくば市に「イーアスつくば店」をオープン！ 
 

日本最大のだし茶漬け専門チェーン『おひつごはん四六時中』を運営する株式会社イオンイーハート(所在地: 
千葉県千葉市、代表取締役社長:奥野善德、以下当社)は、11 月 26 日(水)茨城県つくば市「イーアスつくば」 
レストランアベニューに「おひつごはん四六時中 イーアスつくば店」をオープンいたします。 
 
 

 
 
 
 
 
 
当社は、事業環境の変化に対応しながら店舗展開を拡大し、2024 年に日本最大のだし茶漬け専門チェーン 

『おひつごはん四六時中』として店舗数 100 店舗を達成いたしました。今後は立地特性に応じたメニューカテゴリーや 
サービス内容の見直しを進めるとともに、さらなるお客さま満足度の向上に取り組んでまいります。 
 その一環として、東京都心からつくばエクスプレスで最短 45 分でアクセスでき学生・子育て世代が多く、全国 1 位の 
人口増加率 1.47％*(都内特別区を除く)を誇る“つくば市”の大型商業施設「イーアスつくば」に『おひつごはん四六時中』 
を出店いたします。『おひつごはん四六時中イーアスつくば店』は、つくばエクスプレス「研究学園」駅から徒歩 4 分、車でも 
アクセスしやすい好立地で、ファミリー層を中心に幅広いお客さまにご利用いただける店舗を目指してまいります。 

『おひつごはん四六時中』は、北海道産昆布と枕崎産鰹節の旨味が凝縮された特製だしを、先ずは「食前だし」として 
味わい、ほっと一息つけるひとときを感じていただいた後に、海鮮を中心とした「おひつごはん」を味わっていただき、最後に 
“締めのだし茶漬け”を愉しんでいただくお店です。また、だし茶漬け専門店として、だし茶漬けに最適な“会津産こしひかり” 
を主とした国産米に「押し麦」をブレンドしたオリジナルの『茶漬け米』を採用するなど、新たな取り組みを導入しております。 

店舗デザインは開放感あるシンプルな外観と温かみのある内装が特徴で、おひとりさまからご家族、ご友人まで幅広く 
ご利用いただける“憩いの場”として、心地よい食事空間を提供いたします。当社は今後も、お客さまに外食ならではの 
「食」の楽しさを体験していただける業態に進化させながら、新規出店を加速してまいります。 
 
 店舗概要  
・店 名：『おひつごはん四六時中』 イーアスつくば店 
・開 店 日：2025 年 11 月 26 日(水)  
・所 在 地：茨城県つくば市研究学園 5-19 イーアスつくば 1 階 
・電話番号：080-7340-9832 
・営業時間：11:00～22:00 

 
*令和７年１月１日現在の「住民基本台帳に基づく人口、人口動態及び世帯数調査 」より 
 
【本件に関する問い合わせ先】  

株式会社イオンイーハート経営企画部 秘書広報グループ 中塚（なかつか）電話：043-212-6419 
イオンイーハート公式 HP：https://www.aeoneaheart.co.jp/ 

News Release 
「食」を通じて世界中を笑顔にする 

〈店舗イメージ〉 



■店舗デザイン 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■こだわりのだし茶漬け 
                                 
 
 
      
 

 
■おひつごはんの愉しみ方  
 
 
 
 
 
 
 
■おすすめメニュー・時間帯メニュー 一部ご紹介 
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※写真はイメージです 


